
CÓCTEL DE BIENVENIDA
Tartaleta de berenjena  

asada y granada

Croqueta de setas y trufa

Coca crujiente de tomate, aguacate y albahaca

Buñuelo de coliflor con alioli de azafrán

MENÚ DE GALA
Remolacha asada,  

manzana verde, nuez  
y crema de almendra ahumada 

Seta de cardo a la brasa,  
patata, puerro joven y trufa negra

Berenjena glaseada,  
garbanzo, granada  

y jugo vegetal especiado

Chocolate negro 70 %, 
aceite de oliva picual,  

naranja y sal marina

WELCOME COCKTAIL 
ROASTED AUBERGINE AND  

POMEGRANATE TARTLET

MUSHROOM AND TRUFFLE CROQUETTE

CRISPY COCA WITH TOMATO, AVOCADO AND BASIL 

CAULIFLOWER FRITTER WITH SAFFRON AIOLI 

GALA MENU 
ROASTED BEETROOT,  

GREEN APPLE, WALNUT  

AND SMOKED ALMOND CREAM 

GRILLED KING OYSTER MUSHROOM,  

POTATO, YOUNG LEEK AND BLACK TRUFFLE

GLAZED AUBERGINE,  

CHICKPEA, POMEGRANATE  

AND SPICED VEGETABLE JUS

70% DARK CHOCOLATE,  

PICUAL OLIVE OIL,  

ORANGE AND SEA SALT

EUR 495

DICIEMBRE - 31 - DECEMBER

CENA DE GALA
MENÚ VEGANO

Gala Dinner - Vegan Menu

SALÓN DON CARLOS · BALLROOM


