
SOL
CARTA DE COMIDA



ENTRANTES

Anchoa del Cantábrico (ud)    7

Gilda de aceituna gordal, piparra, atún rojo  

   6

Jamón de Bellota 100% de Extremadura 100gr, 

selección Paula Rubio  38

Tartar de atún de almadraba, tomate de la 

abuela, huevo frito    31

Fritura de calamares     26

Fritura malagueña      28

Croqueta de cecina (4 ud)     14

 
ENSALADAS

Tomate andaluz, puerro asado, ajo blanco de 

almendra, aceite verde    21

Remolacha asada, stracciatella, yema de 

huevo, vinagreta de miel y mostaza     21

Aguacate de Málaga a la parrilla, tomate del 

terreno, vinagreta de frutos secos   25

Ensalada César Clásica, lechuga romana, pollo 

a la plancha, Parmesano, croutons, salsa César 

tradicional      24

Ensaladilla rusa, gamba blanca, mahonesa 

casera, piparras y aceituna gordal    22

PESCADOS Y CARNES

Pulpo a la brasa, aceite de oliva arbequina  

  40

Tataki de vaca madurada dry age estilo 

japonés, mostaza artesana     42

Guarniciones: Patatas fritas, ensalada de 

rúcula con tomate y parmesano  ,  

vegetales de la huerta  8

 
SÁNDWICHES� (servidos con patatas fritas caseras)

Club Sandwich tradicional, pollo de corral, 

bacón crujiente, lechuga, tomate Rosa, 

mayonesa     32

Hamburguesa de wagyu Don Carlos, Cheddar 

madurado, pepinillo, cebolla caramelizada, 

mayonesa de PX      33

Hamburguesa de wagyu, brioche de patata, 

foie, trufa, chalota      35

Hamburguesa vegana, seta portobello, espinaca 

baby, tomate seco, queso vegano de anacardo  

   30

Hot dog vegano, brioche vegano, kétchup 

casero, col fermentada  24

 
POSTRES

Bandeja de frutas exóticas, jalea cítrica, 

sorbete de limón al tomillo  14

Piña flambeada al Cognac, crema inglesa de 

coco  12

Helados de la Nonna  4

Precios en EUROS, IVA inc. 

Pan y aceite de oliva, EUR 4

Todos los productos que se sirven crudos o poco cocinados han sido previamente congelados 

conforme a la normativa vigente para garantizar su seguridad alimentaria (Real Decreto 1021/2022)

  Platos estrella (nuestra recomendación)           Platos veganos

Pescado Gluten Lactosa Huevo Sulfitos Sésamo Moluscos Mostaza Soja Frutos secos Apio Crustáceos

(servidas con verduras 

salteadas y patatas rustidas)


